brchon

BOUTIQUE HOTEL

NS

Malz-Sauerteigbaguette | hausgemachte Grissini | Ciabatta

Barlauchbutter

s

“Grue de Cacao” Profiteroles | Rindscarpaccio | Meerrettichmousse | Valeriana
Buchweizentartelette | Kalbstartar | “Dijon” Senf | Consommegel

Thunfischtataki | Korianderperlen | Papayasalat
DN
Frische Tomatenschaumsuppe | hausgemachte Focaccia | Burratacreme

Hausgemachte Kurkumaspaghetti | sizilianische rote Garnele | Limettenschaum

g

Hausgemachte Tortellini | Spanferkel | Birnenchutney | ,CaRuBIu” Crumbles

g

Limoncellosorbet

g

Hirschfilet | Blaukraut Couscous | ,La Ratte” Kartoffelcreme | Beerenglace

g

Seezunge | Fischbisque | Babyfenchel ,Sous Vide" | Beurre blanc

g

Mille-feuille vom Apfelstrudel | Zimteis | Pinienkernstreusel
o

Praline | weil3e Schokolade | Kaffee
Panna cotta

Erdbeermacaron

€110

mit Weinbegleitung €130
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